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we Miluji @ t& ® nastokrdt ¥

- Anglicky - I love you.
- Arabsky - Ana behibak. (zena muzi)
- Arabsky - Ana behibek. (muz Zené)
- Arménsky - Yes kez sirumen.
. Belorusky - Ya tabe kahayu.
. Ddnsky - Jeg Elsker Dig.
- Eskymdcky - Negligevapse.
- Esperantem - Mi amas vin.
. Estonsky - Ma armastan sind.
- Etiopsky - Afgreki’
- Filipinsky - Mahal kita.
- Finsky - Mina rakastan sinua.
- Francouzsky - Je t'aime, Je t'adore.
- Havajsky - Aloha wau ia oi.
- Hebrejsky - Ani ohev et otha. (zena muZi)
- Hebrejsky - Ani ohev otah. (muz Zené)
- Holandsky - Ik hou van jou. '
- Chorvatsky - Volim te.
- Indonézsky - Saya cinta padamu.
- Irsky - Taim i’ ngra leat.
- Islandsky - Eg elska tig.
- Ttalsky - Ti amo.
- Japonsky - Aishiteru.
- Jazyk afrikaans - Ek het jou lief.
- Jazykem Siouxd - Techihhila.
- Kambodzsky - Soro lahn nhee ah.
- Kantonskou ¢instinou - Ngo oiy ney a.
- Kataldnsky - T'estimo.
- Keltsky - Ta gra agam ort.
- Korejsky - Sarang Heyo.
- Korzicky - Ti tengu caru.
- Latinsky - Te amo.
- Libanonsky - Bahibak.
- Litevsky - Es tevi miilu.
- Madarsky - Szeretlek.



- Malayalam - Njan Ninne Premikunnu.

. Mandarinskou &in&tinou - Wo ai ni.
. Moroccan - Ana moajaba bik.
. Navaho - Ayor anosh'ni.
. Némecky - Ich liebe dich.
- Norsky - Jeg Elsker Deg.
- Persky - Doo-set daaram.
- Polsky - Kocham Ciebie.
- Portugalsky - Eu te amo.
- Rumunsky - Te ubesk.
- Rusky - Ya tebya liubliu.
- Recky - S'agapo.
- Skotskou galstinou - Tha gradh agam orf.
- Slovensky - L™ ubim ta.
- Slovinsky - Ljubim te.
- Srbsky - Volim te.
- Spanelsky - Te quiero. / Te amo.
- Svédsky - Jag alskar dig.
Svycar'skou nemcinou - Ich lieb Di.
Tahn‘sky Ua Here Vau Ia Oe.
- Thaiwansky - Wa ga ei li.
- Thajsky - Chan rak khun. (Zena muzi)
- Thajsky - Phom rak khun. (muz Zené)
- Turecky - Seni Seviyorumb.
- Ukrajinsky - Ya tebe kahayu.
- Vietnamsky - Anh ye”u em. (muz Zené)
- Vietnamsky - Em ye”u anh (Zena muzi)
- Welssky - 'Rwy'n dy garu. - Eg elska tig.
- Yiddish - Ikh hob dikh.



Co jste nevédéli o Valentynu? ...

Bli%i se datum 14. nor a s nim svdtek sv. Valentyna. Vét3ina lidi o tomto svdtku
moc nevi. Jd jsem o ném taky moc nevédéla, az do ted'. Vite treba, Ze....

0 Za popularitu svdatku mohou zifejmé Ameri¢ané, ale jeho vznik se datuje do 3.
stoleti pF. n. |., kdy cisaF Claudius II. kviili verbovani muzd do armédy zakdzal
svatby, ale knéz Valentyn presto odddval mladé zami lované pdry.

o Nejdelsi polibek trval skoro 2 dny!

o Ddnské Zeny ¥ddaji na Valentyna o ruku muze a ddnti muzi pi§i Zendm vtipny

ver3ovany dopis.

o V Japonsku za&inaji oslavy 14. Gnora a slavi tam cely mésic. Zeny v Japonsku
dévaji na Valentyna muzdm Eokolddu, ti jim to oplati o mésic pozdéji ve svatek

zndmy jako Bily den.
o V &inském Hong-Kongu poFddaji soutéz, ve které Zeny nosi muze.

o Nejstarsi valentynka! Nejstarsi valentynku napsala v roce 1477 Margery
Brewsovd svému nastdvajicimu Johnu Pastonovi. Nyni se valentynka nachazi v

Britské knihovné v Londyné.

o V nékterych oblastech nazyvaji 14. dnor za svdtek ptacich svateb, jelikoz v

tomto obdobi si ptdéci tvori pdry.

Hezky Valentyn :-)



CO JE ZVYKEM NA VALENTYNA :-)

» Ddt si ke snidani toast s mdslem posypany skoficovym cukrem.
» Obdarovat svého milého ddrkem, ktery ho prekvapi a rozesméje.
* Poslat valentynku - nejen partnerovi, ale také prdtelim nebo rodiédm. -

* Uvdzat domdcim mazli¢kim - rybi¢ky se nepoéitaji :-)) - ¢ervenou masli.



Udélejte radost tomu, koho médte radi milym slovem které zahreje u srdicka.

PrindSime Vdm pér bdsniek nejen pro zamilované

-----

Jen Ty mds3 to, co nemd nikdo jiny. KLIC k mému srdci.
Preji krdsné probuzeni, k tomu polibek a pohlazeni.

ProtoZe je tnor, zima, chlad, md dnes svdtek, kdo md rdd.
Mdm Té rdda &im ddl vic, tak to je a uZ nic vic.

Jenom Tebe v hlavé mdm,
s Tebou v srdci usindm,

s tebou v srdci cely den,
mdm ted’ Zivot jako sen.
Krdsného Valentynallll

Komu pi3u tyto Fddky? Komu patFim z isté ldsky?
Odpovédi na otdzky obé, zni jednoduse - prece
Tobé. Krdsného Valentyna.




VALENT Y hskk
PRA N

B deme p° %rééol/mf:‘/\/&z"’kg /bmew’)g PapIH]
nae /

o telRyilepidloepics Bdsic, 4y ompi
Spesle.

f /‘VWWW
et it
@ / s /a/ i //
lpinine L e
WO(/

_;_‘;/’*



MALINOVE MAKRONKY

Suroviny

mleté mandle 3/4 hrnku
moulkovy cukr 1 hrnek

cukr krupice 1/4 hrnku + 3 |Zicky

bilek 90 g
maliny (prdSek z lyofilizovanych malin) 2 IZicky

mascarpone 250 g

smetana ke slehdni 50 ml

mouckovy cukr 1 |Zice

pripravy

1. Pokud budete péct makronky odpoledne, nachystejte si bilky rdno. Nechte je stdt na
kuchyriské lince v mise pod papirovou utérkou do doby, nez na né prijde fada.

2. Mleté mandle a moukovy cukr nasypejte do mixéru a zpracovdvejte 15 sekund, poté smés
Jjesté prosejte. Nachystejte si dva plechy, které vyloZte silikonovymi podlozkami. Pokud je
nevlastnite, maZete si piedkreslit koleZka na pegici papir.

3. Bilky uslehejte do neprilis pevného snéhu a postupné do néj zaslehdvejte krupicovy cukr tak,
aby vznikla pevnd leskld hmota. Pomoci stérky zapracujte po tretindch mandle smichané s
mouckovym cukrem a prdskem z lyofilizovanych malin. Hmota musi byt po zamichdni suchych
prisad leskld a hustd, ze stérky by méla .stékat jako stuha".

4. Hmotu dejte do jednordzového cukrdrského sdcku, ustrihnéte Spi¢ku o priméru 0,5 cmana
silikonové podlozky tvorte kolecka. Poté obéma plechy nékolikrdt silné bouchnéte o still, abyste
se zbavili vzduchovych bublinek.

5. Nechte odpocivat a zaschnout minimdIné 30 minut pri pokojové teploté. Mezitim rozehrejte
horkovzdusnou troubu na 135 °C. Jakmile jsou makronky na povrchu suché, pecte je 18 minut. Po
vytaZeni z trouby nechte makronky lehce vychladnout na plechu, poté je sloupnéte a preneste
na mrizku, kde je nechte zcela vychladnout. Poté skladujte ve vzduchotésné krabiéce. V lednici
vydrzi nenapinéné skordpky tyden, v mrazdku pak i 3 mésice.

6. Mascarpone lehce vyslehejte s cukrem. Smetanu také vyslehejte a poté ji jemné vmichejte
do pripraveného mascarpone. Pomoci cukrdrského sdéku nandSejte na skofdpky a spojujte.



Rika se, Ze pes je nejlep$i pritel lovéka.

Jd si myslim, Ze uréité ANOI

KdyZ je Elovék smutny, pes to vycitil

Nds zviFeci mazli¢ek k ndm vzhlizi jako p¥itel k priteli,

Jsou to nasi vérni prdtelé na cely Yivot, ktefi nds nikdy nezradi.
Daji ndm neuvéritelny ranec Idsky a pohlazeni.

A co Vy?? - myslite, Ze je to pravda?




o e QXX

SRR S

=

S cow Nl A2/

S SO

oz o= —wWuL<,

La rod)
In /
l 3 darek,‘zl’eha‘,

lals

Nd]'d,b '

ge)
X
w.,u -
N
N S
IAw
&V
& -
S T
£ <9
-
s = 8
- O
S S
S
Q - <
/MW/M.w
N\
rwnm
— v &




{ "type": "Document", "isBackSide": false }


{ "type": "Document", "isBackSide": false }


{ "type": "Document", "isBackSide": false }


{ "type": "Document", "isBackSide": false }


{ "type": "Document", "isBackSide": false }


{ "type": "Document", "isBackSide": false }


{ "type": "Document", "isBackSide": false }


{ "type": "Document", "isBackSide": false }


{ "type": "Document", "isBackSide": false }


{ "type": "Document", "isBackSide": false }

